Salate

kleiner gemischter Salatteller 1.
mit Hausdressing

Salatvariation der Saison i2ce.

wahlweise mit marinierten Hahnchenbruststreifen wse
oder

gegrillten Riesengarnelen o

Lu allen Salaten reichen wir Ihnen ofenfrisches Baguette.

SUppen

Tomaten- Mozzarella- Cremsiippchen szes.s
mit Butter- Crodtons und Sahne

Consommé vom Rind 1::
kraftige Markbriihe vom Rind
mit MarkkléRchen und Julien Gemiise

Vorspeisen

Ragout fin vom Kalb 5.5
mit Gouda diberbacken
an Zitrone und Toastecken

Gebackener Camembert 2.5+
mit Preiselbeersahne
und Salatbukett

0,00 €

130 €

1330 €

440 €

430 €

b.60 €

130 €



Vegetarisches

Penne al Arrabiata s
Nudeln in mit Knoblauch und Chili abgeschmeckter
Tomatensauce mit Parmesan und Rucola [1,50 €

Kisespitzle mit Ristzwiebeln ..
mit wiirzigem Gouda und Salatbukett (290 €

Fisch

S d i h I i n QSfi I Et|:2:3;4:5:5;7:8:5:|[]:A:B:E:E:L:J:M:D:H;B;F
In Limettenbutter gebraten auf Grillgemiise

Und Kréuterkartoffeln (6,90 &

Eegrilltas Forellenfiletisissresnacesimonss
serviert mit Krauterbutter
an Buttergemiise und Dampfkartoffeln 14,90 €



Vom Grill und aus der Pranne

Schweineschnitzel ,Wiener Art" .z
mit Rahmchampignons und Pommes frites

Chicken and Cheese 1.
gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit geschmolzenem Cheddar
auf warmem Kartoffel- Tomatensalat

Oberbérenburger Nackenbréit ..:
Gegrillte scheiben vom Schweinenacken
mit sautierten Zwiebeln, Bratkartoffeln und Krautsalat

Waldpilz-Filet vom Grill 24.c0s
gegrillte Schweine Medaillons auf Waldpilz-Petersilien- Rahm
und Waffelkartoffeln

Argentinisches Rinderhiiftsteak (250qg) cs.
mit Krguterbutter, Speckbohnen
und Bratkartoffeln

14.40 €

1430 €

14,80 €

I5.a0 €

13,00 €

Pfannengerichte kiinnen bis zu 30 Minuten Zubereitungszeit in Anspruch nehmen,

Wir bitten um Ihr Verstandnis.



%rige LC/LU/aDSsiker

Kalbsleber nach ,Berliner Art" 2z
mit sautiertem Zwiebel-Apfelgemiise

und Kartoffelpiiree 14,00 €

Altdeutsche Rinderpiikelzunge 1.::.c..
klassisch mit Buttererbsen und Petersilienkartoffeln 14,80 €

Omas Rinderroulade 120
an Apfelrotkohl und KartoffelkliBen (0,80 £

Besoffene Wildsau «.cc.

geschmorte Wildschweinkeule (Scheiben)

in Schwarzbier- Honigsauce

dazu Rotkohl und hausgemachte Semmelkniidel (0,90 £

Bergmannsschmaus iscs
Schweineriickensteak mit Waldpilzen und Kése iberbacken
an Herzoginkartoffeln und Salatbukett (0,00 €

Brust oder Keule
vom EﬁI‘ISEhl‘BtEI‘Il;Z;S;A;A;n;m
mit Honig glaciert an Apfelrotkohl und KartoffelkliRen 9.90

Pfannengerichte kiinnen bis zu 30 Minuten Zubereitungszeit in Anspruch nehmen.
Wir bitten um lhr Verstandnis.



Dessert

"DESIJ['ESSD"I;Z;S;A;E;E;7;B;E;IIJ;A;I:;E;E;L;J;M
Dessertinspiration dazu ein Espresso

BEIgiSChE BUttEI"WHﬂ:EIH 1:2:3:4:5:6:7.8:3:10:AC:EG:L;. M
mit heiRen Himbeeren, Vanilleeis und Sahne

KHiSEl‘SEhI’ﬂEI‘FEH 12:3:45:6:T8810ACEGLIM
mit Zimtpflaumen

Ah Hl E| kﬂ "B sustalich ab 17:30 Uhr

Scharfe SaﬂhE1;2;3:4:5;5:7:B;H;II];A;E;E:E:L:J:M
saftiger Schweinenacken (kalt) auf Graubrot,
mit Senf, Meerrettich und Gewiirzgurken

VESPEFPIH“E 1:2:3;4:5:6;7:8;%:10;A.C:E:G:L;: LM
kleiner gemischter Aufschnitt
mit Wurst und Kase, dazu Butter und Brot

HHI.ISQEITIEEhtE Wildsiilze i2s4ssrsa0aces00m
mit Zwiebelringen, Remouladensauce
und Bratkartoffeln

Arrangement von internationalen Késespezialititen
an Traubenbukett und ofenfrischem Baguetteisessrssoacesiam

480 €

b.O0E

b.olE

g0 £

330 €

140 €

13,30 £



