Salate

kleiner gemischter Salatteller .....

mit Hausdressing 0.0 £
Salatvariation der Saison ...

wahlweise mit marinierten Hahnchenbruststreifen ... (0,90 £
oder

gegrillten Riesengarnelen .. (290 €

Lu allen Salaten reichen wir lhnen ofenfrisches Baguette.

Suppen

Consommé vom Huhn ..
mit pochiertem Wachtelei und Juliennegemiise 400 €

Geeiste Gurkensuppe ...
verfeinert mit Dillspitzen 370 €

Vorspeisen

Knoblauch- Kréuterbrot ...
Mit Quark- Joghurt- Dip A0 €

Ragout fin vom Kalb .....
mit Zitrone und Toastecken 0,70 €



Pasta

Penne al Arrabiata™ (vegetarisch) ...
Nudeln in mit Knoblauch und Chili abgeschmeckter
Tomatensauce mit Parmesan und Rucola

Tortellini mit Ricottafiillung™ (vegetarisch).....
im Spinat- Feta- Rahm

Pesto- Shrimps- Spagetti* .....
Spagetti in Basilikumpesto mit frischen Tomaten
und gegrillten Riesengarnelen

Fisch

Saiblingsfilet™ ...
gebraten in Limettenbutter auf Grillgemise
und Kréuterkartoffeln

Viktoriaseebarschfilet® (gegrillt) ...
nappiert mit feiner Riesling- Dill- Sauce an Romanesco
und aromatisiertem Basmatireis

10,30 €

10,30 €

14,00 €

1480 €

0,20 €



Steaks

Chicken and Cheese*...

gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit geschmolzenem Cheddar - Kase
auf warmen Kartoffel- Tomatensalat

Bergmannsschmaus® ...
Schweineriickensteak mit Waldpilzen und K&se iberbacken
an Herzoginkartoffeln und Salatbukett

Barenpfanne ...
Schweinenackensteak, Hahnchenbrustfilet und Bratwurst vom Grill
mit Knoblauch- Krautersenf an Kartoffelecken und Krautsalat

Argentinisches Rinderhiiftsteak (250g) ..
mit Kréuterbutter, Speckbohnen
und Bratkartoffeln

Barige Klassiker

Rinderpiikelzunge*..
mit Buttererbsen und Petersilienkartoffeln

Omas Rinderroulade ...
an Apfelrotkohl und KartoffelklaRen

Besoffene Wildsau™ .....

geschmorte Wildschweinkeule
in Schwarzbier- Honigsauce

dazu Rotkohl und hausgemachte Semmelkniidel
(Wild vom Land- & Forsthof Gibel / Schmiedeberg OT Obercarsdort.)

Gerichte mit dem * erhalten Sie auf Wunsch auch als kleine Portion fiir 2.008 weniger.
Pfannengerichte kinnen bis zu 30 Minuten Zubereitungszeit in Anspruch nehmen.
Wir bitten um lhr Verstandnis.

1330 €

14,80 €

I5.80 €

7,80 €

280 €

14,80 £

14,30 €



Dessert

"Despressn”
Dessertinspiration dazu ein Espresso 470 €

Bacardi Lemon (Dessertcocktail) .
Litronensorbet und Himbeeren in Prosecco

mit Bacardi Rum 6,90 €



Ah Hl El kEI "B wusatzich ab 17:30 Uhe

Scharfe Sache*
saftiger Schweinenacken (kalt) auf Graubraot,
mit Senf, Meerrettich und Gewiirzgurken 9,80 €

Vesperplatte*
kleine gemischte Aufschnittplatte
mit Wurst und Kése, dazu Butter und Brot 9,90 €

Hausgemachte Wildsiilze*
mit Zwiebelringen, Remouladensauce

und Bratkartoffeln [0.40 €

Arrangement von internationalen Késespezialitéiten
an Traubenbukett und ofenfrischem Baguette (290 €



Lusatzstoffe:

|= mit Konservierungsstaoff,

2= mit Geschmacksverstarker,
3= mit Antioxidationsmittel,

4= mit Farbstoff,

0= mit Phosphat,

b= mit SiBungsmittel,

T= koffeinhaltig,

8= chininhaltig,

9= geschwérzt,

|0= enthalt Phenylalaninguelle

Enthélt folgende Allergene:

A= glUtEﬂhBltigES Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstamme)
B= Krebstiere

C= Eier

D= Fisch

E= Erdniisse

F= Soja

[1= Milch und Milchprodukte (ginschlieBlich Laktose)

H= Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, lueenslandnuss)
|= Sellerie

J= Senf

K= Sesamsamen

|= SEhWEfEldiDXid Llﬂd SLIlfitE in einer Kanzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/|
M= Lupinen

N= Weichtiere



