Salate

kleiner gemischter Salatteller 123654
mit Hausdressing

Salatvariation der Saison 2.0

wahlweise mit marinierten Hahnchenbruststreifen 4.sen
oder

gegrillten Riesengarnelen oa.

Lu allen Salaten reichen wir lhnen ofenfrisches Baguette.

Suppen

Consommé vom Huhn 13c:
mit pochiertem Wachtelei und Juliennegemiise

Hokkaido- Kiirbissuppe 135564
mit geriisteten Kiirbiskernen
und Sahnetupfer

0,00 €

10,30 €

280 €

400 €

430 €



Vorspeisen

Knoblauch- Kréuterbrot 124604
mit Quark- Joghurt- Dip

Ragout fin vom Kalb 134561
mit Zitronenecke und Toastecken

Ofenkiirbis in Mediterraner Kriutermarinade 124604
mit Basilikumpesto und Kréuterquark
an Rucola und Baguette

Vegetarisches

Penne al Arrabiata™ 1640155
Nudeln in mit Knoblauch und Chili abgeschmeckter
Tomatensauce mit Parmesan und Rucola

Waldpilz-Nudelauflauf* 54116
mit wiirzigem Gouda iiberbacken

3a0€

0.0 €

8.0 €

10,30 €

130 €



Fisch

Saiblingsfilet™ 1230
gebraten in Limettenbutter auf Grillgemiise

und Krauterkartoffeln (490 €

WeiBbachtal-Forelle aus Regionaler Zucht (ca. 400 Rohgewicht).2:3.05
mit Petersilienkartoffeln und Salatbukett [6.a0 £

Vom Grill und aus der Pranne

Schweineschnitzel Wiener Art * 244645
mit Rahm Champignons und Pommes frites (290 €

Chicken and Cheese*\24z5
gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit geschmolzenem Cheddar
auf warmem Kartoffel-Tomatensalat [3.90 €

Argentinisches Rinderhiiftsteak (250q) cs.
mit Kréuterbutter, Speckbohnen

und Bratkartoffeln [780 €
Hirschkalbssteake.

mit Preiselbeer Sahne auf sautierten Waldpilzen

an Waffelkartoffeln 18,80 £

Gerichte mit dem * erhalten Sie auf Wunsch auch als kleine Portion fir 2.00 € weniger
Pfannengerichte kinnen bis zu 30 Minuten Zubereitungszeit in Anspruch nehmen.
Wir bitten um lhr Verstandnis.



%rige LC/LU/aDSsiker

Deftiger Rindergulasch™®i234ac:.
mit Waldpilzen und hausgemachten Bihmischen Kniideln

Omas Rinderroulade 123442
an Apfelrotkohl und KartoffelklaBen

Bergmannsschmaus™ 123.44c51
Schweineriickensteak mit Waldpilzen und Kése iberbacken
an Herzoginkartoffeln und Salatbukett

Besoffene Wildsau™ sc6:.
geschmorte Wildschweinkeule
in Schwarzbier- Honigsauce

dazu Rotkohl und hausgemachte Semmelkniidel
(Wild vom Land- & Forsthof Gibel / Schmiedeberg 0T Obercarsdort.)

Gerichte mit dem * erhalten Sie auf Wunsch auch als kleine Portion fiir 2.00 £ weniger.

14,30 €

14,80 €

14,30 €

14,80 €



Dessert

"Despressn”
Dessertinspiration dazu ein Espresso

Tobe s Holunderparfait
auf Vanille-Schoko-Saucenspiegel

Barcardi Lemon (Dessertcocktail) 12:456:6
[itronensorbet und Himbeeren in Prosecco
mit Bacardi Rum

Ah Hl d kEI "B susatalich ab 17:30 Uhr

Scharfe Sache*
saftiger Schweinenacken (kalt) auf Graubrat,
mit Senf, Meerrettich und Gewiirzqurken

Vesperplatte*
kleiner gemischter Aufschnitt
mit Wurst und Kése, dazu Butter und Brot

Hausgemachte Wildsiilze*
mit Zwiebelringen, Remouladensauce
und Bratkartoffeln

Arrangement von internationalen Kéisespezialitéiten
an Traubenbukett und ofenfrischem Baguette

470 €

0,00 €

BA0E

380 €

da0t

040 €

(280 €



Lusatzstoffe:

|= mit Konservierungsstaoff,

2= mit Geschmacksverstarker,
3= mit Antioxidationsmittel,

4= mit Farbstoff,

0= mit Phosphat,

B= mit SiBungsmittel,

T= koffeinhaltig,

8= chininhaltig,

9= geschwérzt,

|0= enthalt Phenylalaninguelle

Enthalt folaende Allergene:

A= glLItEﬂhElltigES EEtFEidE (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstamme)
B= Krebstiere

C= Eier

D= Fisch

E= Erdniisse

F= Soja

[1= Milch und Milchprodukte (einschlieRlich Laktose)

H= SEhElE ﬂfFﬂEhtE (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss)
|= Sellerie

J= Sent

K= Sesamsamen

| = Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I
M= Lupinen

N= Weichtiere



